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INTRODUKSJON

Dette er en presentasjon som pa en oversiktlig og kort-
fattet mate presenterer alle elementer i den visuelle
identiteten, samt de ferdige profilbaererne.
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FARGEPALETT

LILLA
PANTONE 7648C

C:35% R:159
M:98% G: 29
Y:23% B:101
K:13%

GUL
FBB523

C:0% R:251
M: 32% G: 181
Y:96% B:35
K: 0%

TURKIS
PANTONE 3255C

C:65% R:81
M:0% G:188
Y:33% B:184
K: 0%
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PANTONE 1797C

C:11% R:211
M:91% G:50
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K: 2%
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TYPOGRAF

MENGDETEKST

AVENIR

light - LIGHT
book - BOOK
roman - ROMAN
oblique - OBLIQUE
medium - MEDIUM
heavy - HEAVY
black - BLACK

OVERSKRIFT

PISTILLI

regular- REGULAR

LOGOFONT

PISTILLI

regular- REGULAR

GENERICA

reqular — REGULAR
boid-BOLD
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PROFILBARERE



MENY

Forretter

Urtestekt kamsk jell

anrettet pa gulrotmos

allergener: selleri, skalldyr

125,-

Fiskesuppe
sei, laks, reker, blaskjell,
purrelgk,fennikel, gulratter

allergener: selleri, skalldyr, hvete
gluten

159,-

Vilt tapas
rokt eerfugl, kjsttboller av elg,
radyr, svin eller okse, speket radyr

allergener: selleri, skalldyr, hvete
gluten

125,-

Hvitvinsdampet
blaskjell
med loff og majones
allergener: gluten, hvete, egg

165,-

Smaretier

Viltburger av elg

anrettet pa grovt burgerbrod
med salat, tomat, radlgk,
redbeter og sylteagurk.
Valgfrie poteter: Pannestekte
potetskiver, sotpotet

allergener: gluten, hvete

185,-

Fish & chips

med remulade og valgfrie
poteter: pannestekte potetskiver,
pommes frites, sgtpotet

allergener: gluten, hvete, egg

169,-

Roktlaksesmorbrod

med eggergre og salat, tomat,
redlok, redbeter og sylteagurk

allergener: gluten, hvete, egg, selleri

149,-

Biffsmorbrod

anrettet pa grovt bred med
tomat, redlgk, redbeter,
sylteagurk. Valgfritt dip:
aioli, majones, BBQ

allergener: gluten, hvete, egg, laktose

189,-

BOP3102
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Hovedretter

Kalveskanke med
rotgronnsaker

serveres med sellerirot, pastinakk, gulretter,

gule/hvite beter og stekte poteter
allergener: selleri

325,-

Torrfisk av torsk
anrettes pa gulrotmos med kokte poteter
og hvitvinssaus

allergener: selleri, laktose

289,-

Indrefilet av okse

med stekte rotgrennsaker og gulrotpuré

allergener: selleri

345,-

Svinemedaljong
med potetmos og stekte rotgrennsaker,
eplemos og grillet epleskive
allergener: selleri

299,-

Dessert

Eplepai

med krem eller vaniljeis

allergener: gluten, hvete, laktose

99.-

Creme Brulee
allergener: laktose, egg

99.-

Alle desserter toppes med ferske beaer som
bjernebeer, bringebeer, jordbaer og blabaer

Ostekake

med bringebaercoulis

allergener: gluten, hvete

99.-

Sjokoladekake

med krem eller vaniljeis

allergener: gluten, hvete, laktose

99,-

Barnemeny

Polse med
pommes [rites

Velg mellom pommes frites,
potetmos eller pannestekte potetskiver

79,-

Fiskepinner
serveres med remulade eller ketchup

allergener: gluten, hvete

79,-

Barneburger

Velg mellom pommes frites eller
pannestekte potetskiver

allergener: gluten, hvete

85,-

Kjottholler og potetmos

Serveres med brun saus og
kokte grennsaker

79,

Mineralvann

Coeca Cola
45,

Coea ColaZero
45,

Fanita

45,-

Fanta Zero

45,-

Eplemost
45,-

Appelsinjuice
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COCKTAILMENY

Viscadmi

Blodappelsinjuice, lime

Loyin

Pasjonsfrukt,

Kaptein
Bjernebeer, bjernebeerjuice, vodka

139,
Admiralens sote pike

Fersken, sitronjuice, sirup, whiskey/bourbon, Farris
139.-
Sersjantmajorens lille granat
Sitronjuice, honning, angostura, Del Maguey Mezcal, tequila

139,-

Generalens kamp

Saltet karamellsaus, irish cream caramel, amaretto, melk, flote

in, angostura

‘orm

rup, kardemomme,
da, gin
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Ko

Ingefeer, |

Ser

Sorte kirsebeer,

Oberst
Blabezer, lime, limejuice, rosmarin, ingefeero
139,-
Soldatens forbudie mjod
Jordbeer, basilikum, limejuice, ingefeereal, agavesirup, vodka
139,-
Vanntroas torsteslukkende
Granateplejuice, honning, Casal Garcia rosévin, gin
139,-
Vollgravens lille lferske

ikel og rabarbra

vidige

is, Baileys

1]

erskenliker
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COCKTAILMENY

Limejuice, kokos- og cashewmelk,
139,-

Bearded Ivete
Morkets frembrudd
Porter ol
Al juice, dine, Malib
nanasjuice, grenadine aliou rom 95’_ 951_
139,-
Kapteinloytnantens pikante Bonflire Eple

Grapefruktjuice, prosecco, gin, rosmarinsirup, kardemomme Blonde Kjekk

139, 95,- 95,-

Viscekonstabelens ferske lliken

chaer
hili

honning, fiken

espesial

smarinsirup
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BILDER AV PROTOTYPE COCKTAILMENY

Bjornebeer, bjornebaruice, vodka
139,

Admiralens sote pike
Fersken, sitronjuice, sirup, whiskey/bourbon, Farris
139,
Sersjantmajorens lille granat
tronjuice, honning, angostura, Del Maguey Mezcal, tequila
139,-
Generalens kamp

tet karamellsaus, irish cream caramel, amaretto, melk, flote

in, angostura

Sorte kirsebaer,

Brigad
Limejuice, kokos- og cashewmelk, hvit rom

139,-

Oberst
Blabaer, lime, limejuice, rosmarin, InGeTeeroT, b car
139,-
Soldatens forbudte mjod
Jordbaer, basilikum, limejuice, ingefaerol, agavesirup, vor
139,-

Morkets frembrudd Bearded

Porter
95,-

Ananasjuice, grenadine, Malibu rom
139,

Kapteinloyvinantens pikante
G e, prosecco, gin, P, k
139,-

Bonfire
Vanntroas torsteslukkende

Granateplejuice, honning, Casal Garcia rosévin, gin
139,

Blonde
95,-

Visekonstabelens ferske fiken

honning, fiken

ferske

ennikel og rabarbri odige

't Vermouth

espesial

smarinsirup

PRESENTASJON



BOP3102 17

"UKENS COCKTAIL"-KORT

estaurant & lounge restalrantd lounge
y U

epoke N e CDORES

PRESENTASJON



NETTSIDE - DESKTOP .

Forside Hover "om 0ss” - drop down meny

FORSIDE

BOOK BORD

MENY OM 0SS KONTAKT o

FORSIDE BOOK BORD MENY OM OsS KONTAKT o

VART KONSEPT

‘ | VARE RAVARER

HISTORIE ‘
I EPOKE | MEDIA

Vare cockiails

| ' w

restauranté Ic&n‘ge

Vare rustikke cocktails er smaksrike, og lages
av vére gode, kunnskapsrike bartendere. Det
benyttes kun ferske ravarer av beste kvalitet.
Deflesteurterhasterviselvivarbakgard, mens
fruktene og beerene kommer fra vér lokale
leverander.

Hover + klikk "vart konsept”

FORSIDE BOOK BORD MENY OM 0SS KONTAKT 0

VART KONSEPT

| VARE RAVARER

HISTOREE |
Vére glsorter kommer fra var lokale leveran- I EPOKE | MEDIA
der Neisom Gard. De leverer ol av beste il 2
kvalitet, og de aller nyeste olsortene finnes i
vart sortiment. Vi vil med stolthet presentere
de nyeste og mest smaksrike slsortene som
vi kan garantere at vil falle i smak.

Vare retter er laget av kortreiste, lokale rava-
rer. Kjokkensjef og kokk Markus Markussen
er jeger og jakter jevnlig i naeromradet og
rett over grensen til Sverige for at Epoke skal

servere de ferskeste ravarene til vare gjester.
Mye av grennsakene hostes i var bakgard.

I ' w

restauranté I%n‘ge

Epoke Restaurant & Lounge 2017
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NETTSIDE - DESKTOP

Inne pa "vart konsept”

FORSIDE BOOK BORD MENY

OM 0SS KONTAKT . o

Epoke er et nytt restaurant- og loungekon-
sept som finner sted i Gamlebyen sentrum.
Epoke apnet hasten 2016, og har siden blitt
et populeert sted for bade den yngre og el-
dre garden. Konseptet vart baserer seg pa
en kombinasjon av moderne og rustikk til-
naerming til malgruppen, der vi i hovedsak
fokuserer sveert mye pa vare cocktails. Var
varierte cocktailmeny gir deg en fantastisk
og tilfredsstillende smaksopplevelse med
spennende kombinasjoner. | tillegg til smak
er vare dyktige bartendere ngye med & gi
deg en cocktail med en flott presentasjon,
bestdende av vére friske urter, frukter og
baer.

*®

© Epoke Restaurant & Lounge 2017

¥

Markus Markussen er daglig leder og hjer-
nen bak dette restaurant- og loungekonsep-
tet. Han har selv mange é&rs erfaring innenfor
bransjen, og har bodd i Fredrikstad i mange
ar. Konseptet ble satt i live etter at Markus
med en god del observasjoner som grunn-
lag syntes at Gamlebyen trengte noe nytt og
mer appellerende til den yngre garden. "Vi
er ngdt til & vise Gamlebyens enorme poten-
siale til & bli enda mer pouleer blant yngre.
| tillegg trenger vi noe mer en bare brune
puber her. Tanken var ogsa & gi Gamlebyen
et annerledes sted der man kan nyte en god
middag pa dagtid og spennende cocktails
pé kveldstid uten & fa teerne trampet pa”.

Vier ngdt til & vise Gamlebyens potensiale
til & bli enda mer populcer blant yngre

Inne pa "book bord”

1 2 3 4 5) 6 7/
8 9 10 11 12 13 14
15 16 17 18 19 20 21
22 23 24 25 26 27 28
29 30 31

© Epoke Restaurant & Lounge 2017
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NETTSIDE MOCKUP - DESKTOP

FORSIDE ~ BOOKBORD ~ MENY ~ OMOSS  KONTAKT @o

VARE RAVARER
HISTORIE
EPOKE | MEDIA

Vire olsorter kommer fra vir lokale leveran-
dor Neisom Gérd. De leverer ol av beste
kvalitet, og de aller nyeste olsortene finnes i
vart sortiment. Vi vil med stolthet presentere.
de nyeste og mest smaksrike olsortene som
vi kan garantere at vil falle  smak

re cockiails

Vere rustikke cocktails er smaksrike, og lages
av vére gode, kunnskapsrike bartendere. Det
benyttes kun ferske révarer av beste kvalitet,
Deflesteurterhosterviselvivarbakgard, mens
fruktene og baerene kommer fra var lokale
leverandor.

Vare retter

Vare retter er laget av kortreiste, Iokale réva
er. Kjokkensjef og kokk Markus Markussen

PRESENTASJON



NETTSIDE - MOBIL

Forside

y
restaurantd oUfige

Vare rustikke cocktails er smaksrike
og lages av vare gode, kunnskapsrike
bartendere. Les mer

Vare glsorter kommer fra var lokale
leverander Ngisom Gard, og leverer
ol av god kvalitet. Les mer

|

JPE //’6

Ng's(‘\?‘g!lum 50

Vare retter er laget av kortreiste,
lokale ravarer. Kjgkkensjef Markus
Markussen jakter mye selv. Les mer

© Epoke Restaurant & Lounge 2017

Trykket pa menyknapp
e

FORSIDE

Vare rustikke cocktails er smaksrike
og lages av vare gode, kunnskapsrike
bartendere. Les mer

Vare glsorter kommer fra var lokale
leverander Ngisom Gard, og leverer
ol av god kvalitet. Les mer

|

JPE //’6

Ng's(‘\?‘g!lum 50

Vare retter er laget av kortreiste,
lokale ravarer. Kjgkkensjef Markus
Markussen jakter mye selv. Les mer

© Epoke Restaurant & Lounge 2017

Trykket pa om oss -
hover "konsept”

KONSEPT
RAVARER

HISTORIE

| MEDIA

Vare rustikke cocktails er smaksrike
og lages av vare gode, kunnskapsrike
bartendere. Les mer

Vare glsorter kommer fra var lokale
leverander Ngisom Gard, og leverer
ol av god kvalitet. Les mer

[

(1 4‘6

Nmscﬂmwm 50

Vare retter er laget av kortreiste,
lokale ravarer. Kjgkkensjef Markus
Markussen jakter mye selv. Les mer

© Epoke Restaurant & Lounge 2017
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NETTSIDE - MOBIL

Inne pa "vart konsept”

Inne pa "book bord”

Epoke er et nytt restaurant- og loungekonsept
som finner sted i Gamlebyen sentrum. Epoke ap-
net hgsten 2016, og har siden blitt et populeert
sted for bade den yngre og eldre garden. Konsep-
tet vart baserer seg pa en kombinasjon av moder-
ne og rustikk tilneerming til malgruppen, der vi i
hovedsak fokuserer sveert mye pa vare cocktails.
Var varierte cocktailmeny gir deg en fantastisk og
tilfredsstillende smaksopplevelse med spennende
kombinasjoner. | tillegg til smak er vare dyktige
bartendere negye med & gi deg en cocktail med en
flott presentasjon, bestaende av vare friske urter,
frukter og beer.

*®

Vier ngdt til & vise Gamlebyens potensiale
til & bli enda mer populcer blant yngre

Markus Markussen er daglig leder og hjernen bak
dette restaurant- og loungekonseptet. Han har
selv mange ars erfaring innenfor bransjen, og har
bodd i Fredrikstad i mange ar. Konseptet ble satt i
live etter at Markus med en god del observasjoner
som grunnlag syntes at Gamlebyen trengte noe
nytt og mer appellerende til den yngre garden. "Vi
er nedt til & vise Gamlebyens enorme potensiale til
a bli enda mer pouleer blant yngre. | tillegg trenger
vi noe mer en bare brune puber her. Tanken var
ogsa a gi Gamlebyen et annerledes sted der man
kan nyte en god middag pa dagtid og spennende
cocktails pa kveldstid uten a fa teerne trampet pa”“.

© Epoke Restaurant & Lounge 2017
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VISITTKORT
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Markus Markussen
Daglig leder

Voldportgaten 73
1632 Gamle Fredrikstad
693 21 555

post@epoke.no

www.restaurantepoke.no

o Restaurant Epoke restaurantepoke

Markus Markussen
Daglig leder

Voldportgaten 73
1632 Gamle Fredrikstad
693 21 555

post@epoke.no
www.restaurantepoke.no

o Restaurant Epoke restaurantepoke

Markus Markussen
Daglig leder

Voldportgaten 73
1632 Gamle Fredrikstad
693 21 555

post@epoke.no
www.restaurantepoke.no

ODestouront Epoke restouromtepoke

Markus Markussen
Daglig leder

Voldportgaten 73
1632 Gamle Fredrikstad
693 21 555

post@epoke.no

www.restaura ntepokeno

OQestouront Epoke restourontepoke

Markus Markussen
Daglig leder

Voldportgaten 73
1632 Gamle Fredrikstad
693 21 555

post@epoke.no
Www.restaurantepoke.no

Restaurant Epoke restaurantepoke

restaurant & lounge
m

restaurant & lounge

epoke

J

restaurant & lounge
-

restaurant & lounge
-

restaurant & lounge
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INSTAGRAM

& instagram.com

n Q o <O

restaurantepoke
enoke
i Rediger profil

Epoke Restaurant & Lounge Velkommen til var
restaurant og lounge midt i historiske Gamlebyen i
Fredrikstad! Vi holder apent hver dag kl. 11-02.30.
wal #restaurantepoke www.restaurantepoke.no

9 0 Felger
innlegg folgere 0

& instagram.com

n Q o O &

epoke  rastaurantepoke

Vaer den forste til 2 like dette. 10 t

restaurantepoke Vil du vite hvordan man lager
ukens friske blabeercocktail? Trykk pa play og vi tar
deg gjennom prosessen! Lykke til og velbekomme
U Du er ogsa hjertelig velkommen til & nyte den til
kun 99kr pa Epoke
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FACEBOOK

enoke

Epoke

@restaurantepoke

Startside
Bilder

Anmeldelser

enoke

Epoke

@restaurantepoke

Startside
Bilder
Anmeldelser
Innlegg
Videoer
Arrangementer

Om

il Liker 3\ Felg 4 Del

ile Liker | 3\ Felg | 4 Del

Epoke
ronke
: Akkurat nd - €
N4 har vi lagt ut ny video pa Instagram der vi viser deg steg for steg
hvordan du lager ukens fruktige blibaercocktail! Den kan ogsé nytes hos
0ss for kun 99kr

A Ring nd

Samfunn

2L Inviter vennene dine til 4 like denne siden

™ Voldportgaten 73
1832 Fredrikstad

t. 69321555
@ Send melding

Leqq til nettsted

i3 Restaurant

Morsk (bokmal) - English (US) - Eesti -

Norsk (nynorsk) - Espaiiol

Personvern - Betingelser - Annonsering -

2
T
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