epoke

restaurant & lounge

FARGEPALETT TYPOGRAFI

AVENIR
avenir

PISTILLI
pistilli

GENERICA
generica

LILLA GUL

TURKIS RODORANSJE

Morkets frembrudd

Ananasjuice, grenadine, Malibu rom

pikante

, prosecco, gin,
139,-
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FEMTE DESIGNELEMENT

NETTSIDE

FORSIDE BOOK BORD

Vare cockitail

Vare rustikke cocktails er smaksrike, og lages
av vare gode, kunnskapsrike bartendere. Det
benyttes kun ferske ravarer av beste kvalitet.
Deflesteurterhgsterviselvivarbakgard,mens
fruktene og beerene kommer fra var lokale
leverander.

Vare retter

Vare retter er laget av kortreiste, lokale rava-
rer. Kjokkensjef og kokk Markus Markussen
er jeger og jakter jevnlig i naeromradet og
rett over grensen til Sverige for at Epoke skal
servere de ferskeste révarene til vare gjester.
Mye av grennsakene hgstes i var bakgard.

OM OSS KONTAKT

o,

Vare glsorter kommer fra var lokale leveran-
der Ngisom Gard. De leverer ol av beste
kvalitet, og de aller nyeste glsortene finnes i
vart sortiment. Vi vil med stolthet presentere
de nyeste og mest smaksrike slsortene som
vi kan garantere at vil falle i smak.
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